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Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)
Ул. Быковад.4, с. ПавловоВсеволожскогор-наЛенинградскойобласти

Тел: 8-81370-69-503

Аналитическаясправка
по итогам контрольногомероприятияс участиемродителейс последующем
анализом контроляпо вопросуорганизациигорячегопитания в МОУ « КСОШ»

Решение вопросов качественного и здорового питания обучающихся,

пропагандыоснов здоровогопитания образовательногоучрежденияосуществляется
на основании приказа о создании комиссии по проведениюмероприятий
родительскогоконтроляза организациейгорячегопитания обучающихсяМОУ
«КСОШ» в 2023-2024гг N201-09/707 от 30.08.2023г, а также положением о

родительскомконтролеза организациейгорячегопитания в МОУ «КСОШ»..
В соответствии с планом внутришкольногоконтроля18.01.2023г на площадках

начальнойи старшейшкол были проведеныконтрольныемероприятияс участием
родителейпо вопросу организациикачественного, здоровогои горячегопитания в

МОУ « КСОШ».
Родителиосуществилипроверкуналичия суточныхпроб,реализуемыхблюд, вес

и качество приготовленныхблюд, технологию приготовленияблюд, присутствие
контрольнойпорциина витрине, температурыподачи готовых блюд, соблюдение
графикастоловой, органолептическиесвойстваприготовленныхблюд, санитарное
состояние столовойзала и пищеблока, столовой посуды, салфеток, мыла, сушилок
для рук в соответствии с СанПин, наличие у работниковстоловойсанитарной
одежды, масок, перчаток.
Проверкапоказала, что реализацияи рационблюд соответствуетутвержденному

меню, вывешенного на стенде в зале столовых. Наличие суточных пробесть,
предыдущиепробыхранятсяв течении двух суток после реализации.Состояние
обеденногозала в норме, приемпищи осуществляетсяв соответствии с графиком.
Температураподачи реализуемых блюд соответствует СанПин. Санитарно-
техническое содержаниеобеденныхзалов, столовойпосуды, наличие мыла для рук,

электрическихсушилоксоответствуетСанПин, соблюдениеобучающимисяправил
личной гигиены, наличие у работниковстоловойсанитарнойодежды , шапочек,

перчаток, прорезиненнойобуви, состояние одежды в соответствии с СанПин.
Родителиознакомились с документациейпо организациипитания, отметили
высокие вкусовыекачества горячегопитания, соблюдениетребованийСанПин.

Результатыпроверкиродительскогоконтроляпредставленыв акте, оценочном
листе и в сведениях о результатахконтрольноговзвешивания блюд.
Выводы:



Выводы:
Анализ оценочного листа показывает, что услуги , предоставляемыешкольной
столовой востребованы.1000/0 Учащихсяначальной школы получают горячее
питание в школе. Ответы на вопросы представленныев оценочном листе

свидетельствуюто положительном отношении родителейк организациипитания в

школе.

Рекомендации:
-продолжитьсотрудничествоадминистрациишколы с работникамистоловой МАУ
«Всеволожскийцентр«Здоровоедетство»;
-продолжитьмониторингорганизациигорячегопитания
-усилить контрольза соблюдениемрежимаработыстоловойи графикомприема
питания, усилитьорганизациюдежурства;
-обратитьвнимание на пожелания родителейпо улучшениюпитания в школе
(вернуть полноценные завтраки, каши и запеканки, ввести в рационфрукты.)

ахарова
доку Ентоп

ОтветственЊйза ор ию питания в школе .Н Колобова



Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)
Ул. Быковад.4, с. ПавловоВсеволожскогор-наЛенинградскойобласти

Тел: 8-81370-69-503

АКТ
Проверкиродительскогоконтроляорганизации и качества питанияобучающихся

младшая школа
10:30

от «18» января20241

Проверено:

2.

З.
4.
5.
6.

Наличие суточных проб
Вес и качество приготовленныхблюд
Присутствиеконтрольнойпорциина витрине
Т подачи готовых блюд
Соблюдениеграфикастоловой
Санитарноесостояние столовой

В ходе проверкиорганизациигорячегопитания выявлено:

Классные руководителисопровождаютсвои классы. Учащиесяпитаются организованно.Перед
входом в столовуюпреподавателиобращаютвнимание на то ,что передвходом в столовую нужно
мыть руки.Есть дозаторыс антисептиком. Соответствиеменю : «Салат из помидорови огурцовс
растительныммаслом» 60гр ,«Суп картофельныйс мясом » 200/20, «Печеньпо-строгановски»90гр,
«Каша гречневая»150гр, «Компотиз свежих яблок»200гр, хлебржано-пшеничныйобогащенный
микронутриентами30гр, батонобогащенныймикронутриентами25 гр. Технологияприготовления
блюд соблюдается.Вкусовыекачества соответствуют, обедпонравилсядетям. Претензийпо
органолептическимкачествам на сегодняшнийдень предоставленныхблюд нет. Проведена
дегустацияродителямиучащихся предоставленныхблюд.Придегустации родителиотметили, что

вкусовые качества соответствуют, обедгорячий.Порадовалоновое меню с начала учебногогода, так
как добавилисьсалаты из свещих овощей. Качествообработкисоответствуетпредъявленным
требованиям.Сотрудникистоловой соблюдаютгигиенические требованияпри работев столовой(маски, перчатки, шапочки)

Помещениестоловой(2 зала) очень маленькие. Буфетанет. Дополнительноепитание можно оплатить
наличным и безналичнымспособом.Ценына продукциюочень низкие, это очень порадовало

Рекомендовано:
1. ЗаведующейстоловойЮ.С Николаевойстрогособлюдатьвес, количество каждойвыданной

порции в двухнедельномсбалансированномменю бюджетногопитания. Соблюдать
требуемуютемпературугорячихблюд.

2. Соблюдатьчистотув помещении столовой, вовремявытиратьстол. Следитьза чистотой
пола, так как дети могут разливатьостатки пищи.

Проверяющие:
Родители: 1 «д», 2«г», 5 «л»

иноградоваА.Н

тоник и.л.
[Антонова О.А.

С актом проверкиознакомлена работник
Николаева
Зам.директорапо УВР начальнойшколы

доровоедетство» зав.

ПерстневойО.А

столовой
•

Ответст.по питанию бухгалтер: КолобоваИ.Н.
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Формаоценочного листа

Датапроведенияпроверки:
Инициативнаягруппа, проводившаяпроверку:
Воп ос

Имеетсяли в о ганизации меню?

Приложение2

к МР 2.4. 0//Г-2О

Да/нет

2

З

4.

5.

6.

7.

8

9

10

12

А) да, для всех возрастных групп и режимовфункционирования
о ганизации
Б да, но без ета воз астных пп
В нет
Вывешеноли цикличное меню для ознакомления одителейи детей?
А да
Б нет
Вывешеноли ежедневное меню в удобномдля ознакомленияродителейи детей
месте ?
А да
Б нет
В меню отс ств т повто ы блюд?
А да, по всем дням
Б нет, имеются повто ы в смежные дни
В меню отс ств т зап ещенные блюдаи п д ты
А да, по всем дням
Б нет, имеются повто ы в смежные дни
Соответствуетли регламентированноецикличным меню количество приемовпищи

нкциони ования о ганизации?ежим
А да
Б нет
Есть ли в о ганизации п икав о создании и по ядке аботыб аке ажнойкомиссии?
А да
Б нет
От всех ли па тий п иготовленных блюдснимается б аке аж?
А да
Б нет
Выявлялисьли фактыне допускак реализацииблюди продуктовпо результатам
аботыб аке ажнойкомиссии за пе иод не менее месяца ?
А нет

Созданыли условиядля организациипитания детейс учетомособенностей
здо овья саха ный диабет, пищевые алле гии ?
А да
Б нет
П оводится ли 60 ка помещенийпосле каждого п иема пищи?
А да
Б нет
Качественноли проведенауборкапомещенийдля приемапищи на момент работы
комиссии?
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14

15

16

17

14

Б) нет

Обнаруживалисьли в помещениях для приемапищи насекомые, грызуныи следы
их жизнедеятельности?
А нет
Б да

Созданыли словия для соблюдениядетьми авил личной гигиены?
А да
Б нет
Выявлялисьли замечания к соблюдениюдетьми п авил личнойгигиены?
А нет
Б) да
Выявлялисьли при сравненииреализуемогоменю с утвержденнымменю факты
исключения отдельных блюдиз меню ?
А нет
Б) да
Имелили акты выдачи детям остывшейпищи ?
А нет
Б да



Формапредоставлениясведенийо результатахконтрольноговзвешивания
блюд

Сведенияо результатахконтрольноговзвешивания блюд

Наименованиеблюда

с „Писеьеј

7rzgb Т -спр
1 сле

Выходблюдапо меню

2

те ма

-7

Фактический
выход блюда

з

76

(43

И.О. Фамилия

И.О.Фамилия
КУ

И.О.Фамилия

Отклонение

4

Представители
Службыпитания:

Должность

Должность

Представитель
Комплексапитания

„(fFi_

подпис

под ись

подпись



Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)
Ул. Быкова д.4, с. ПавловоВсеволожскогор-наЛенинградскойобласти

Тел.: 8-81370-69-503

Проведенияконтроля организациии качества питанир
(большая школа)

18 января 2024

Проверено:
1 .Наличиесуточныхпроб.
2.Вес и качество приготовленныхблюд.
З.ПрисутствиеконтрольноЙпорциина витрине.
4. t подачи готовых блюд
5. Соблюдениеграфикастоловой
6. Санитарноесостояние столовойзала и пищеблока.
В ходепроверкивыявлено:

Старшаяшкола.
Началопроверки:11:15

На момент проверки столы накрывались, первыйпотон 4-ые пришли
ученики и учителя для дежурствав столовой.Классныеруководителисопровождаютклассы,
следят за питанием своих детей.Сотрудникинакрывалистолы придетях.

Соответствие меню: «Супкартофельныйс мясом птицы“ 200/20 гр, «кПечене,

строгановски»90 гр, «Каша гречнавая» 150 гр, «Компотиз свежих Яблок» 200гр, хлеб ржано-
пшеничныйобогащенныймикронутриентами30 гр, батонобогащенныг;микронутриентамц25

гр. Технология приготовленияблюдсоблюдается.Широкийассортимент блю,ц. БК'
качества соответствуют, претензийпо органолептическимкачествам на день
предоставленныхблюднет. Температураподачи блюдв норме. Наличие утвержденного
меню имеется. Проведенадегустация блюдродителями.Претензийпо вкусовым
нет. Контрольноеблюдоприсутствует. Наличие суточных пробесть. Предыдущдле
хранятся в течение двух суток после реализации. Контрольноевзвешивание с

отклонениями. Посещениеграфикастоловойсоблюдается.ВНЕШНИЙ вр,з, сотру
столовойсоответствует, специальнаяодеждаимеется, маски; перчатки. Меню разноабаа•:
двухнедельное сбалансированное.После обедадети уносят за собой грязную
остатками еды на стойкудля грязнойпосуды. Не все дети хорошоедят, некотсрыепс;авщчяну-
еду недоеденную.Зал и столы чистые, санитарноесостояние соответсзуетнормам.

В буфетеразнообразноеменю хлебобулочныхизделийи напитков. Мс-зжно
наличным и безналичным способом. Ценына продукцию довольно низкие, что очень

порадовало.
Раковины чистые. Сушкарук с помощью электросушилок.Есть дозаторы с

антисептиком.

Рекомендовано:
1 .ЗаведующейстоловойЮ.С. Николаевойстрого соблюдатьеес,
выданнойпорциив двухнедельномсбалансированномменю бюджетногопитания. Соблюддть
требуемуютемпературугорячихблюд.



2. Соблюдатьчистоту в помещении столовой, вовремявытиратьстолы. Следитьза чистотой
пола, т.к. дети могутразливатьостатки пищи.

З. Предложениеобъединитьзавтракс обедом, так как хлебобулочноеизделие вполне можно
добавитьв меню обеда.

Проверяющие:
Р дите чен

/ М.А. Лукина]
/ Ю.В.Рушневская/

Сактул.веркиознакомлена работникМАУ «Здоровоедетство»/Ю.С. Николаева/

Проверкапроведенав присутствии учителя МОУ «КСОШ»
Баженова/

Ответственныйза организациюпитания в школе бухгалтер:
Колобова]

зав. столовой:
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ма оценочного листа

Датапроведенияпроверки:
Инициативнаягруппа, проводившаяпроверку:
Воп ос

Имеетсяли в о ганизации меню?

Приложен;зе„

4.

5.

6.

7.

8

9

10

п

А) да, для всех возрастныхгрупп и режимов функционирования
о ганизации
Б да, но без чета воз астны.хг пп
В нет
Вывешено ли цикличное меню для ознакомления одителей дек.): .

да
Б нет
Вывешеноли ежедневное меню в удобномдля ознакомления
месте ?

да
Б нет
В меню отс тств т повто ы блюд?

да, по всем дням
Б нет, имеются повто ы в смежные дни
В меню отс ств т зап ещенные блюдаи п д ты

дан по всем дням
Б нет, имеются повто ы в смежные дни

Соответствуетли регламентированноецикличным меню КОЛИЧ±СУВО приемов
нкциони ования о ганизации?ежим

да
Б нет
Есть ли во ганизации п иказ о создании и по ядке аботыбтаке а•ж-но:;

да
Б нет
От всех ли па тий п иготовленных блюдснимается б аке аж?

да
Б нет

4

[7

Выявлялисьли фактыне допуска к реализацииблюдА продуктов резулвзитаз.
аботыб аке ажной комиссии (за пе иод не менее месяца)?

нет

Созданыли условиядля организациипитания детейс учетом
здо овья сахарныйдиабет,пищевые аллергии)?

Б нет
П оводится ли 60 ка помещенийпосле каждого п иема пищи?

да
Б нет

67

Качественноли проведенауборкапомещенийдля приемапитИи на рабе
комиссии?
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Б нет
06наруживалисьли в помещениях для приемапищи насекомые: грызуны и следы13

14

15

16

их жизнедеятельности?
А нет

Созданыли словия для соблюдениядетьми п авил личной гигиены?

Б нет
-0/23¯

Выявлялисьли замечания к соблюдениюдетьми п авил личной гигиены?
А нет
Б да
Выявлялисьли присравненииреализуемогоменю с утвержденнымменјо фак-хы
исключения отдельныхбиодиз меню
А нет
Б да
Имелили акты выдачи детям остывшейпищи ?

нет
Б да

ксд—



17.01.2024, 10:51

()тдјкорпус

Масса порции

200

50

60

200/20

90

150

200

30

25

2024-01-18-sm.xlsx

День
Пищевыевещества (г)

Энергетическаяценность (ккал)Ng рец.

2

23

83

256

323

394

Блюдо

Молоко

Бутербродс

джемом

Салатиз
помидорови
0Т'урцов с

растительным
маслом

Супкартофельный
с мясом птицы

Печень по-
строгановски

Каша гречневая
рассыпчатая

Компотиз свежих
яблок

Хлебржано-
пшеничный
обогащенный
микронутриентами

Батон
обогащенный
микронутриентами

Цена

14.8

12

26.8

8

55

20

16

З

з

151.8

Б

5.8

1.5

0.54

!2.9

3.6

0.2

1.95

ж

5.37

6.06

8

10,6

4,6

0.87

9.4

27

1,74

19.5

0.4

37,7

27 „С)

1335

13.25

120.0

165

63,6

147.9

136.7

212

115

66

70


