
Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)
Ул. Быковад.4, с. ПавловоВсеволожскогор-наЛенинградскойобласти

тел: 8-81370-69-503

Аналитическаясправка
по итогам контрольногомероприятияс участием родителейс последующем
анализом контроля по вопросу
ксош»

организациигорячегопитания в МОУ «

Решение вопросов качественного и здорового питания обучающихся,

пропагандыоснов здоровогопитания образовательногоучрежденияосуществляется
на основании приказа о создании комиссии по проведению мероприятий
родительскогоконтроляза организациейгорячегопитания обучающихсяМОУ
«КСОШ» в 2023-2024 гг N201-09/707 от 30.08.2023г, а также положением о

родительскомконтролеза организациейгорячегопитания в МОУ «КСОШ».
В соответствии с планом внутришкольногоконтроля16.11.2023г на площадках

начальной и старшейшкол были проведеныконтрольныемероприятияс участием
организациигорячегопитания в МОУ « КСОШ».родителейпо вопросу

Было провереноналичие суточных пробреализуемыхблюд, вес и качество

приготовленныхблюд, технология приготовленияблюд, присутствиеконтрольной
порции на витрине, температураподачи готовых блюд, соблюдениеграфика
столовой, органолептическиесвойства приготовленных блюд санитарное
состояние столовойзала и пищеблока.
Проверкапоказала, что реализацияблюд соответствуетутвержденномуменю

вывешенного в зале столовых, наличие суточных пробесть, предыдущиепробы
хранятсяв течении двух суток после реализации.Графикпосещения столовых
соблюдается.Температураподачи реализуемыхблюдсоответствуетСанПин,
санитарно-техническоесодержаниеобеденныхзалов, столовойпосуды, наличие
антисептика для рук, электрическихсушилок соответствуетСанПин, соблюдение
обучающимисяправилличной гигиены, наличие у работниковстоловойсанитарной

шапочек, перчаток, прорезиненнойобуви, состояние одежды водежды
соответствии с СанПин.
Родителиознакомились с документациейпо организации питания, отметили
вкусовые качества горячегопитания, соблюдениетребованийСанПин.

И.одиректора: Г.В. Андреев
Ответственныйа организациюпитания в школе бухгалтер:И.Н Колобова



Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)
Ул. Быкова д.4, с. ПавловоВсеволожскогор-наЛенинградскойобласти

Тел: 8-81370-69-503

АКТ
Проверкиродительскогоконтроляорганизациии качества питания обучающихся

младшая школа
13:10

от «16» ноября2023г.

Проверено:

2.

З.
4.
5.

6.

Наличие суточных проб
Вес и качество приготовленныхблюд
Присутствиеконтрольнойпорциина витрине
Т подачи готовых блюд
Соблюдениеграфикастоловой
Санитарноесостояние столовой

В ходе проверкиорганизациигорячегопитания выявлено:

Классные руководителисопровождают свои классы. Учащиесяпитаются организованно.Перед
входом в столовуюпреподавателиобращаютвнимание на то ,что перед входом в столовуюнужно
мыть руки. Есть дозаторыс антисептиком. Соответствиеменю : «Борщсо свежей капустойсо
сметаной» 200/5, «Ежики мясные» 90гр, «Макаронныеизделия» 150гр, «Компотиз яблок»200гр,

батон обогащенныйхлеб ржано-пшеничныйобогащенный микронутриентами 30гр,
микронутриентами 25 гр. Технология приготовленияблюд соблюдается.Вкусовыекачества
соответствуют, обедпонравилсядетям. Претензийпо органолептическимкачествам на сегодняшний
день предоставленныхблюд нет. Проведенадегустацияродителямиучащихся предоставленных
блюд.Придегустацииродителиотметили , что вкусовые качества соответствуют, обедгорячий.
Качествообработкисоответствуетпредъявленнымтребованиям.Сотрудникистоловой соблюдают
гигиенические требованияпри работев столовой(маски, перчатки, шапочки)

Помещениестоловой(2зала) очень маленькие. Буфетанет. Дополнительноепитание можно оплатить
наличным и безналичнымспособом.Ценына продукциюочень низкие, это очень порадовало.Хлебо
—булочныеизделия приносятсами сотрудники из большойшколы, т.к нет возможности печь в кухни
младшейшколы.

Рекомендовано:

1. ЗаведующейстоловойЮ.С Николаевой строго соблюдатьвес, количество каждойвыданной
порции в двухнедельномсбалансированномменю бюджетногопитания. Соблюдать
требуемуютемпературугорячихблюд.

2. Соблюдатьчистотув помещении столовой, вовремявытиратьстол. Следитьза чистотой
пола, так как дети могут разливатьостатки пищи.

Проверяющие:
Родитли : 5 «в», 5«а», 5 «в»

[Кулева К.А.

[Исаева Н.А.

ДмитриеваО.С

С актом проверкиознакомлена работникМАУ «Здоровоедетство» зав. ю.с.столовой•
Николаева
Проверкапроведенав присутствии: соц. педагог
Зам.директорапо УВР начальнойшколы

ИлиеваА.Б
ПерстневойО.А

Ответст.по питанию И.Н.



Приложение2

к МР 2.4.0180-20

Формаоценочного листа
Датапроведенияпроверки:
Инициативнаягруппа, проводившаяпроверку:

Вопрос
1 Имеетсяли в организациименю?v/ А) да, для всех возрастныхгрупп и режимовфункционированияорганизации

Да/нет

Б) да, но безучета возрастныхгрупп
В) нет

2 Вывешено ли цикличное меню для ознакомленияродителейи детей?
А) да
Б) нет

З Вывешеноли ежедневное меню в удобномдля ознакомленияродителейи детейместе?
А) да
Б) нет

4. В меню отсутствуют повторыблюд?
А) да, по всем дням
Б) нет, имеются повторыв смежные дни
В меню отсутствуют запрещенныеблюдаи продукты5.

v/ А) да, по всем дням

6.

7.

8

9

Б) нет, имеются повторы в смежные дни

Соответствуетли регламентированноецикличным меню количество приемовпищи
режимуфункционированияорганизации?
А) да
Б) нет
Есть ли в организацииприказо создании и порядкеработыбракеражнойкомиссии?
А) да
Б) нет
От всех ли партийприготовленныхблюдснимается бракераж?
А) да
Б) нет
Выявлялись ли фактыне допускак реализацииблюди продуктовпо результатам
работыбракеражнойкомиссии (за периодне менее месяца)?

А) нет
Б) да

10 Созданыли условиядля организациипитания детейс учетомособенностейздоровья
(сахарный диабет, пищевые аллергии)?

А) да
Б) нет

Проводитсяли уборкапомещенийпосле каждого приемапищи?
А) да
Б) нет

12 Качественноли проведенауборкапомещенийдля приемапищи на момент работы
комиссии?



А) да
Б) нет

13Обнаруживалисьли в помещениях для приемапищи насекомые, грызуныи следы их

жизнедеятельности?
А) нет

14Созданыли условиядля соблюдениядетьми правилличной гигиены?
А) да
Б) нет

1 5 Выявлялись ли замечания к соблюдениюдетьми правилличной гигиены?
А) нет
Б) да

16 Выявлялись ли при сравненииреализуемогоменю с утвержденнымменю факты
исключения отдельныхблюдиз меню?
А) нет

17 Имелили фактывыдачи детям остывшейпищи?
А) нет

РуководительФедеральнойслужбы А.Ю. Попова
по надзорув сферезащиты прав
потребителейи благополучиячеловека,
Главный государственныйсанитарный
врачРоссийскойФедерации



16.11.2023, 11:16

рец.

к/к

95

320

331

394

.
к/к

к/к

моу

Ь:нодо

Молоко

Круассанв инд.
упаковке

Борщсо свежей
капустыс

картофелеми

сметаной

Ежикп мясные

Макаронные
изделия отварные

Компотиз свежих
яблок

Хлеб ржано-
пшеничный
обогатценный
микронутриентами

Батон
обогащенный
микронутриентами

2023-11-16-sm.xlsx

День
Пищсвысвещества (г)

Энергетическаяценность (ккал)Масса порции

200

50

200/5

90

150

200

25

Цена

14.8

20

34.8

15

50

15

15

5

5

105

139.8

11.17

5.5

s.tj

6,S5

17

п.87

7.1)

31.3

27.9

1.3.5

104,0

1 26

89.6

115

66

lYFPQr lQYlI Л



Формапредоставления сведенийо результатах контрольноговзвешивания
блюд

Сведенияо результатахконтрольноговзвешивания блюд

Наименованиеблюда

Е7У

ьиъесксп-
[то чипе .

Ига».
..zte

Выходблюдапо меню

2

34

фактический
выход блюда

З

5/Д6Ъ4

30

И.О.Фамилия

И.О.Фамилия

торсае
И.О.Фамилия

Отклонение

4

Представители
Службыпитания:

tmzJb

Должность

Должность

Представитель
Комплексапитания

ЛАМИ

подпись

подпись

подпись
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Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)

Ул. Быкова д.4, с. Павлово Всеволожского р-на Ленинградскойобласти
Тел.: 8-81370-69-503

АКТ
Проведенияконтроля организации и качества питэния обучающихся

(большая школа)

10:40

«16» ноября2023г.

Проверено
л.Наличие суточных проб.

и качество приготовленныхблюд.2. Вес

з.Присутствиеконтрольнойпорции на витрине.
4. t подачи готовых блюд
5 Соблюдениеграфикастоловой
6. Санитарноесостояние столовойзала и пищеблока-

В ходе прове2ки выявлено:

Старшаяшкола.
Начало проверки: 10:40

На момент проверки столы накрывались, первыйлоток 4-612 классы 346, ДЕ

Пришлиученики и учителя для дежурстваЕ столовой. Классные руководители
сопровождаютклассы, следятза питанием своих детей.

Соответствие меню: «Борщсо свежей капустой, картофелеми сметаной»
«Ёжикимясные» 90 гр, «Макаронныеизделия отварные» 150гр, «Компот200/5 гр,

200гр, хлеб ржано-лшеничныйобогащенныймикронутриентамииз свежих яблок»
30 гр, батон обогащенныймикронутриентами 25 гр. Технология приготовления
блюд соблюдается.Вкусовые претензийкачества соответствуют, ло

органолептическим качествам на сегодняшнийдень предоставленныхблюднет,

Температураподачи блюд в норме. Наличие утвержденного меню имеется.
Проведенадегустация блюдродителями. Претензийпо ВКУСОВЫМ качествам нет.

Контрольноеблюдоприсутствует.Наличие суточных пробесть. Предыдущиепробы
в течение двух суток после реализации. Контрольноевзвешивание схранятся

небольшими отклонениями. Посещениеграфикастоловой соблюдается.Внешний
вид сотрудников столовой соответствует, специальная одежда имеется, маску,

перчатки. Меню разнообразноедвухнедельноесбалансированное.После обедадети
уносят зг собой грязную посуду с остатками еды на стойкудля грязнойпосуды. Не

хорошо едят, некоторые оставляют еду недоеденную.Вал и столы чистые,все дети
санитарноесостояние соответсвуетнормам.

В буфетеразнообразноеменю хлебобулочныхизделийи напитков, Можно
оплатить наличным и безналичным способом. Цены на продукцию довольно
низкие, что очень порадовало.



РаКОВИНЫ Ч ИСТЬЕ.

антисептиком.

Рекомендовано:
1 .заведующейстоловой

Сушкарук с помощью электросушилок.Есть дозаторы

Ю.С. Николаевой строго соблюдатьвес, количество
каждойВЫДЕННОЙпорции в двухнедельном сбалансированномменю бюджетного
питания. Соблюдатьтребуемуютемпературугорячихблюд.
2. Соблюдатьчистоту в помещении столовой, вовремя вытирать столы. Следитьза
чистотой пола, дети могутразливать остатки пищи.

з. Предложениеобъединитьзавтрак с обедом, так как хлебобулочноеизделие
вполне можно добавитьв меню обеда.

Проверяющие:
Родителиучеников5 «В»:

/ о.Н.Аристархова/

/ Ю.В.Рушневская/

проверкиознакомлена работникМАУ «Здоровоедетство» зав. столовой :С актом
/Ю.с. Николаева/

Провека-проведена в присутствииучителя МОУ «l<COLij»

Ответственныйза организацию питания в школе бухгалтер:
/И.Н. Колобова!



Формапредоставления сведенийо результатахконтрольноговзвешивания
блюд

Сведенияо результатахконтрольноговзвешивания блюд

Наименованиеблюда Выходблюдапо меню

2

Фактический
выход блюда

З

И.О.Фамилия

И.О.Фамилия

И.О.Фамилия

Отклонение

4

Представители
Службыпитания:

Должность

Должность

Представитель
Комплексапитания

подпис

подпись

подпись



СОГЛАСОВАНО

лоровоеле ;сгво”ДиректорХ,

Двухнеде.ћн,ноецикличное сбалансированноеменю и горячих
обедовалн оргайизанннпилинпя обучающихся7-11 лет н муниципальных образтатсльныхучреждениях

Всеволожского района,
стоимостью 139,80 руб., в гом числе: молоко 14,80 руб.

10 день
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Приложение2

к МР 2.4.0180-20

Формаоценочного листа
Датапроведенияпроверки:

6СКС?/7'
Инициативнаягруппа, проводившаяпроверку:

Вопрос
1 Имеетсяли в организациименю?

Да/нет

А) да, для всех возрастныхгруппи режимовфункционированияорганизации
Б) да, но безучетавозрастныхгрупп
В) нет

2 Вывешено ли цикличное меню для ознакомленияродителейи детей?
А да
) нет

З Вывешеноли ежедневное меню в удобномдля ознакомленияродителейи детейместе?

Б) нет
4. В меню отсутствуют повторыблюд?
(Д)да,по всем дням
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5. В меню отсутствуют запрещенныеблюдаи продукты
да, по всем дням

Б) нет, имеются повторыв смежные дни
6. Соответствуетли регламентированноецикличным меню количество приемовпищи
режимуфункционированияорганизации?(Д) да
Б) нет

7. Есть ли в организацииприказо создании и порядкеработыбракеражнойкомиссии?
(8)да
Б) нет

8 От всех ли партийприготовленныхблюдснимается бракераж?
) нет

9 Выявлялись ли фактыне допуска к реализацииблюди продуктовпо результатам
работыбракеражнойкомиссии (за периодне менее месяца)?

(А) нет

0Созданыли условиядля организациипитания детейс учетомособенностейздоровья
(са арныйдиабет, пищевые аллергии)?

да
Б) нет

1 1 Проводитсяли уборкапомещенийпосле каждого приемапищи?
А) да
) нет

12 Качественноли проведенауборкапомещенийдля приемапищи на момент работы
комиссии?



нет
13Обнаруживалисьли в помещениях для приемапищи насекомые, грызуны и следы их
жизнедеятельности?
А нет
Б) да

14 Созданыли условиядля соблюдениядетьми правилличной гигиены?
А да
Б) нет

5 Выявлялись ли замечания к соблюдениюдетьми правилличной гигиены?
А нет
Б) да

16Выявлялись ли при сравненииреализуемогоменю с утвержденнымменю факты
исключения отдельныхблюдиз меню?
СА)мет
Б) да

17 Имели ли фактывыдачи детям остывшейпищи?
А) ет

РуководительФедеральнойслужбы А.Ю. Попова
по надзорув сферезащиты прав
потребителейи благополучиячеловека,
Главный государственныйсанитарный
врачРоссийскойФедерации

д.


