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ПРЕЙСКУРАНТ

Нинменон;ание

ЗАВТРАК

«ВсеволожскиееМАу ••Всено ие
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5.5

Каша минная
Каши пшенная
Кашл рисовая
Кјшя геркулесовая
Оладьи с яблоками
Запеканка творожная

Сырникинз творога
Сосиск•п отварные
Омлет натуральный

САЛХГЫ
Брускеттас ветчиной
Брускеттас колбасой п/к•

Брускегглс помидором и сыром

Бутербродгорячийс колбасой
Гамбургерс котлетоЙ мясной

Хот-дог (булочка с сосиской)

Чнк•енбургерс курицей
Донер(мясо
Сэндвич с курицей

с ветчиной

Винегретовошн0Й с сельдью
Сельдь пол шубой
Салат слоеный' с сельдью
Сельдь с гарниром
Рыба пол маринадом
Салат Мимоз:•

холо НЫЕ ЗАКУСКИ

Салят
' '

Бархатный“(с крабовыми[1;1лочкамн)
Сил:вт' с крабовымипилочками гренками
Силят краб“(с крабовымипалочками)
Яйцо с зеленым горошком соусом школьным

Винегрет
Салат свёклы с яйцом
Салат свеклы с сыром чесноком
Салит витаминный
Салат

• '

Весенний“ (из свежих овощей)

Салат Греческий
Салат нз свежих помидоров
Салат (итальянский) (нз свежих овошей с гренками)
Салат [Ломилор” (нз свежих овощей)

моркови с чесноком
Салят Белые ночи“ с курицей

с курицей черносливом
Салат с курицей, шампиньонами соленым ог•урном
Салат филекуры с лпелЬСННOМ

Сплит (мясо птниь.)

Салят ” Царский“с курицей шампиньонами
Салат Цезарь“с курицей
Салат - коктейль с ветчиной и сыром
Салат с ветчиной сухариками
Салат с ветчиной картофелем
Салат с колбасой п/к•

Салят с колблсо” п/к, курнией
Салат с колбасой 11/к•,

огурцами, кукурузойи яичными блинчиками

Салит Оливье
Силит мясной (гонидина) с сухариками
Салит (свинина)
Салят

'

«Петровский“
'

(из печени говяжьей)
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100
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25 Р

25 Р

20 Р

70 Р
60 Р

35 Р

зор
20 Р

50 Р

45 Р

изо Р

60 Р

35 Р

35 Р

60 Р

40 Р

40 Р

45 Р

40

25 р

25 Р

30 Р

30 Р

25 Р

45 р

50 Р

45 Р

60 Р

50 Р

50 Р



Бульонкуриныйс яйно,м57

Супс фрикаделькамимнси гимны58

Борш свежей капусты со сметаной59

Рассольник Ленинградскийсо сметаной
Солянки мясная сборная
Супгороховыйс гренками

Суп-пюре овощей с гренками63

Суп-пюре тыквы с гренками64

Суп-пюренв брокколис птиие•"• н гренками

Суп-пюреНА птниы гренками66

Суп-пюресырныйс гренками

Шурпа(извилина)
Ухи по-норвежски

ВТОРЫЕ БЛЮДА
70 Гуляшпл говядины

Говялнна тушеная с черносливом
72 Мясо тушеное (говядина)

Биточки по-белорусски(говядина)73

Свинина запеченнлы пол картофельной74

Свннннл запеченная с помнлорамн75

76 Мясо по-франиулск•н(свинина)
77 Полжарка свинины

Манты (свинина)78

79 [Ниппель py6,meHbIii из свинины
Котлеты мясные (домашние)

Тефтелимясные
рулетс луком нйиом
Запеканка картофельнаяс мысом

Голубиыс мысом н рисом, соус с томатом

куриное в кляре
Плов (филе)

Чахохбили

Шашлык ив филекуры с соусом88

Корлон-блю(с сыром п ветчиной)
Мясо по-нарски (с филептнпы)
Зразы кур с омлетом91

Зразы мыса птпны с грибами(шимпнньоны)
Зразы мяса итины с яйпом93

Котлета пожарскан94

95 Котлеты по-киевски
Люля-кебаб (из мыса птнны)

97 Нагл•етсыкуриные
Печень жареная с луком
Оладьи печени99

Рыба в клире (минтай)00

Рыба запеченная пол соусом Весна“ (филе минтай)
!02 Рыбные Гнезда запеченные с сыром

ГАРНИРЫ
Дранннк•ппо-белорусскисо сметаной
()лальп нз тыквы104

Оладьи кабачков с сыром сиртаки и веленью
Кабачковый сзнлвн•• с сыром

Картофельотварной с маслом С.лнво•шым

Картофельпо-деревенски
КартофельПушкин
[ !юре картофельное
Зразыкартофельные
Рис отварнойс маслом сливочным
Каша гречневая рассыпчатая с маслом сливочным

Макароныеизде.лни отв:арпые с маслом сливочным

Макаронызапеченные с сыром

Капусгацветная. жареная в яйце

Капустасвежая тушеная с маслом сливочным
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20 Р

50 р



постНОЕ м ЕНЮ

Наименование
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130

13

134

[35

137

[ 42

143

44

145

149

155

1.59

' 60

172

177

Котлета капустная постная
Котлета картофельнаяпостная
Котлета морковнаи постнаи
Котлета свекольная постняи

Капустацветная отва ная С маслом сливочным

рагуовощное
Голубпыпостные. фаршированныеовощами рисом в соусе томатном
Плов с овощами
Фасоль отплрнаи с томатом п луком

Гречагомленля с грибамилуком

Блинчики
Блинчики с маслом сливочным
Клинчик•и со сметаной

Блинчики с творо1фм со сметаной

со сгушенным молоком
с лжемоМ

Блинчики с яблоками

Блинчики с вишней
с чернойсмородиной

Блинчики с сыром
Блинчики с ветчиной сыром
Ьлпнчнкн с курицейн сыром
Блинчики с картофелемн сыром

Кулочк:•домяшнии
Плюшка Московская

Кулочк:•”Янтлрная”
Булочки

•

'Веснушк•а”
Булочкис корпией
Кулочк•ас Миком
Булочкислобнан с

Крендельсахарный
Коржмолочный
Кольцо воздушное

Пирожокс мясом
Пирожокс курицей

•

'Шко.льняы••
Сосиска н тесте

Киш с сыром номнлорамн

kV111HAP11!.IE МУЧНЫЕ НЗЛЕ.яия

Наименование

ПРЕЙСКУРАНЛ•
Налменованне

НА ВЫПЕЧКУ

Пиде с картофелем, сыром сиртаки зеленью

Хачапурис сыром
Пирожокпеченый с картофелем
Пирожокпеченый с капустой
Пирожокпеченый с рисом яйцом

Пирожокс лимоном
Пирожокс вишней
Пнрожокпеченый с яблоками

Круассан
Язычки слоеные
Слойка с чернойсмородиной
Слойка с яблоком

Слоевые пирожки с сыром зеленью
Кекс

'

•СтолнчныЙ\'
Кекс

' •

Творожный“
Кекс шоколалньт

МаффпнС шоколадной начинкой

Маффнн с чернойсморолиной
Ватрушкис повидлом
Ватрушкис творогом
Сочень с творогом
Сочень с яблоком
Полоски песочная с .л•жемом

Ря•летфруктовый
Чизкейк

НА

оо

150

180

200

нэп

100!20

пнуло

100/40

НА

' 00

60

80

80

70

80

80

100

120

100

100

80

80

60

50

80

60

70

90

Цена
(руб)

20 р
20 Р

20 Р

20 Р

25 р
30 Р

20 Р

25 р

30 Р

30 Р

Цена
Иена (руб)

20 Р

30 Р
30 р

30 Р

И еш' fp.if•)

20 Р

20 Р

25 Р

25 Р

30 Р

30 Р

20 р
20 Р

25 Р

40 Р

35 Р

25 р

25 р
20 Р

30 Р

25

25 р
20 Р

30 Р

25 Р

40

зор
зор

35 р

зор

30 Р

40 Р

35 р

30 Р

45 Р



Пирогс капустой(с иЙпом)

Пирогс капустой(С н"ном)
Пирогс картофелемп луком

Пирогс картофелемн луком
[

!ирогс мясом
Пирогс мясом
П прог с яблоком

Пирогс яблоком

Желе ш.трусовых (апельсин)
Желе ”Ралуга”
Желе яблочное

Желе ягодное (вишня)

Фруктовыйсалат
Фруктовыйсалат со взбитыми сливками

заказ)

ДЕСЕРТЫ

193

198

199

200

уп
гог

206

207

УЖ

213

Яблоки. фаршированные[ворогом с вишневым соусом

НАПИТКИ ГОРЯЧИЕ холодные:

Наименование

Горячийшоколад
Какао с молоком

Кофейныйнапиток
Компот из свежезамороженных ягод (вишня)

Компот нз свежезамороженных игол (черная смородина)
Компот свежих яблок

Компот пл смеси сухофруктов
Взвар
Напиток апельсиновый
Напиток плодов ШнП0вННк•л

Напиток лимонный
Чай с сахаром

(заварной)
Чай с сахаром (пакетированный)

Хлеб микронутриентами
Батон нарезнойобоглшеннь•й микронутриентами

Сахар
Молоко сгушенное с сахаром
Лимон (поринонно)
Сметана

зоо

зоо
500

зоо

зоо
500

! 00

100

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

20

нор
65 Р

пор
200 Р

350 Р
65 р

25 р
30 Р

зор

70 Р

Цена
Цени (руб)

45 р

20 Р

25 Р

20 Р

15 р

20 Р
15 Р

ч


