
Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)
Ул. Быковад.4, с. ПавловоВсеволожскогор-наЛенинградскойобласти

тел: 8-81370-69-503

Аналитическаясправка
по итогам контрольногомероприятияс участиемродителейс последующем
анализом контроляпо вопросуорганизациигорячегопитания в МОУ КСОШ»

Решение вопросов качественного и здорового питания обучающихся,

пропагандыоснов здоровогопитания образовательногоучрежденияосуществляется
на основании приказа о создании комиссии по проведению мероприятий
родительскогоконтроляза организациейгорячегопитания обучающихсяМОУ
«КСОШ» в 2023-2024гг N201-09/707 от 30.08.2023г, а также положением о

родительскомконтролеза организациейгорячегопитания в МОУ «КСОШ».
В. соответствии с планом внутришкольногоконтроля 15 февраля2024г на

площадках начальнойи старшейшкол были проведеныконтрольныемероприятияс

участиемродителейпо вопросу организациикачественного, здоровогои горячего
питания в МОУ «

Родителиосуществилипроверкуналичия суточныхпроб, реализуемыхблюд, вес
и качество приготовленныхблюд, технологию приготовленияблюд, присутствие
контрольнойпорции на витрине, температурыподачи готовых блюд, соблюдение
графикастоловой, органолептическиесвойства приготовленныхблюд, санитарное
состояние столовойзала и пищеблока, столовой посуды, салфеток, мыла, сушилок
для рук в соответствии с СанПин, наличие у работниковстоловой санитарной
одежды, масок, перчаток.
Проверкапоказала, что реализацияи рационблюдсоответствуетутвержденному

меню, вывешенного на стенде в зале столовых. Наличие суточных пробесть,
предыдущиепробыхранятсяв течении двух суток после реализации.Состояние
обеденногозала в норме, приемпищи осуществляетсяв соответствии с графиком.
Температураподачи реализуемых блюд соответствуетСанПин. Санитарно-
техническое содержаниеобеденныхзалов, столовойпосуды, наличие мыла для рук,

электрическихсушилоксоответствуетСанПин, соблюдениеобучающимисяправил
личной гигиены, наличие у работниковстоловой санитарнойодежды , шапочек,

перчаток, прорезиненнойобуви, состояние одежды в соответствии с СанПин.
Родителиознакомились с документациейпо организациипитания, отметили
высокие вкусовыекачества горячегопитания, соблюдениетребованийСанПин.

Результатыпроверкиродительскогоконтроляпредставленыв акте, оценочном
листе и в сведениях о результатахконтрольноговзвешивания блюд.
Выводы:



Анализ оценочного листа показывает, что услуги , предоставляемыешкольной
столовой востребованы.1000/0 Учащихсяначальной школы получают горячее
питание в школе. Ответы на вопросы представленные в оценочном листе

свидетельствуюто положительном отношении родителейк организациипитания в

школе.

Рекомендации:
-продолжитьсотрудничествоадминистрациишколы с работникамистоловой МАУ
«Всеволожскийцентр«Здоровоедетство»;
-продолжитьмониторингорганизациигорячегопитания
-усилить контрольза соблюдениемрежимаработыстоловой и графикомприема
питания, усилитьорганизациюдежурства;
-обратитьвнимание на пожелания родителейпо улучшению питания в школе
(вернуть полноценные завтраки, каши, омлеты, запеканки, ввести в рационйогурты,
фрукты.)

Директор: Т.В. Захарова

<Т/фИ.Н КолобоваОтветственныйза организациюпитания в школе бухгалтер:
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Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)
ул. Быкова л.4. с. Павлово Всеволожского р-наЛенинградскойобласти

тел: 8-81370-69-503

АКТ
Проверкиродительского контроляорганизациии качества питания обучающихся

младшая школа
14:00

от «15» февраля2024г.

Проверено:

2.

З.
4.
5.

6.

Наличие суточныхпроб
Вес и качество приготовленныхблюд
Присутствиеконтрольнойпорции на витрине
Т подачи готовых блюд
Соблюдениеграфикастоловой
Санитарноесостояние столовой

В ходе проверкиорганизациигорячегопитания выявлено:

Классные руководителисопровождаютсвои классы. Накрытыстолы на второйпоток 2 классов (2в,2-
г,2-д). Учащиесяпитаются организованно.Передвходом в столовую преподавателиобращают
внимание на то ,что передвходом в столовуюнужно мыть руки. Есть дозаторы с антисептиком.
Соответствиеменю : <<Салат из помидоров и огурцов с растительныммаслом» 60гр ,«Суп

картофельныйс мясом » 200/20, <<Печеньпо-строгановски»90гр, «Каша гречневая» 150гр, «Компот
из свежих яблок» 200гр, хлеб ржано-пшеничныйобогащенныймикронутриентамиЗ()гр, батон
обогащенныймикронутриентами25 гр. Технология приготовления блюд соблюдается.Вкусовые
качества соответствуют, обедпонравился детям. Претензийпо органолептическимкачествам на

сегодняшнийдень предоставленныхблюд нет. Проведенадегустация родителямиучащихся
предоставленныхблюд.Придегустацииродителиотметили, что вкусовыекачества соответствуют,
обедгорячий.Порадовалоновое меню с начала учебногогода, так как добавилисьсалаты из вещих
овощей.Качествообработкисоответствуетпредъявленнымтребованиям.Сотрудникистоловой
соблюдаютгигиенические требованияпри работев столовой(маски, перчатки, шапочки)

Помещениестоловой (2 зала) очень маленькие. Хлебо—булочныеизделия (пирожки, ватрушки,
сладкие булочки, гамбургеры,пиццу ) пекут сами сотрудники из начальной школы. Дополнительное
питание можно оплатить наличным и безналичнымспособом.Ценына продукциюочень низкие, это

очень порадовало.

Рекомендовано:
1. ЗаведующейстоловойЮ.С Николаевой строгособлюдатьвес, количество каждойвыданной

порции в двухнедельном сбалансированномменю бюджетногопитания. Соблюдать
требуемуютемпературугорячихблюд.

2. Соблюдатьчистоту в помещении столовой, вовремявытиратьстол. Следитьза чистотой
пола, так как дети могут разливатьостатки пищи.

Проверяющие:
Родители: «д», 2«г», 5 «л»

[Виноградова А.Н

тоник и.л.

/Антонова О.А.

С актом проверки ознакомлена работник
Николаева

З ровоедетство» зав. столово

ПерстневойО.АЗам.директорапо УВР начальнойшколы
Ответст.по питанию бухгалтер: КолобоваИ.Н.
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Формаоценочного листа

Датапроведенияпроверки:
Инициативнаягруппа, проводившаяпроверку:
Воп ос

Имеетсяли в о ганизации меню?

Приложение2

к мр 2.4. О//Г-2О

Да/нет
1

2

3

4.

5.

6.

7.

8

9

10

11

12

А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования
о ганизации
Б да, но без ета воз астных п

В нет
Вывешено ли цикличное меню для ознакомления одителейи детей?
А да
Б нет
Вывешено ли ежедневное меню в удобномдля ознакомленияродителейи детей
месте ?
А да
Б нет
В меню отс ств т повто ы блюд?
А да, по всем дням
Б нет, имеются повто ы в смежные дни
В меню отс ств т зап ещенные блюдаи п од ты
А да, по всем дням
Б нет, имеются повто ы в смежные дни
Соответствуетли регламентированноецикличным меню количество приемовпищи

нкциони ования о ганизации?ежим
А да
Б нет
Есть ли в о ганизации п иказ о создании и по ядке аботыб аке ажнойкомиссии?
А да
Б) нет
От всех ли па тий п иготовленных блюдснимается б аке аж?
А да
Б нет
Выявлялисьли фактыне допускак реализацииблюди продуктовпо результатам
аботыб аке ажной комиссии за пе иод не менее месяца ?
А нет

Созданыли условиядля организациипитания детейс учетомособенностей
здо овья саха ный диабет, пищевые алле гии ?
А) да
Б нет
П оводится ли бо ка помещенийпосле каждого п иема пищи?
А да
Б нет
Качественноли проведенауборкапомещенийдля приемапищи на момент работы
комиссии?
А) да
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Б нет

Обнаруживалисьли в помещениях для приемапищи насекомые, грызуны и следы
их жизнедеятельности?
А нет
Б да

Созданыли словия для соблюдениядетьми п авил личной гигиены?
А) да
Б нет
Выявлялисьли замечания к соблюдениюдетьми п авил личной гигиены?
А нет
Б да
Выявлялисьли при сравненииреализуемогоменю с утвержденнымменю факты
исключения отдельных блюдиз меню ?
А нет
Б) да
Имелили акты выдачи детям остывшейпищи ?
А нет
Б да



Формапредоставлениясведенийо результатахконтрольноговзвешивания
блюд

Сведенияо результатахконтрольноговзвешивания блюд

Наименованиеблюда
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Комплексапитания

подпись

подпись
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Муниципальноеобщеобразовательноеучреждение
«Колтушскаясредняяобщеобразовательнаяшкола имени ак. И.П. Павлова

(МОУ «КСОШ»)

Ул. Быковад.4, с. ПавловоВсеволожскогор-наЛенинградскойобласти
Тел.: 8-81370-69-503

АКТ
Проведенияконтроля организации и качества питания обучающихся

(большая школа)
11

15 февраля2024
П ове но:

1 .Наличиесуточныхпроб.
2.Вес и качество приготовленныхблюд.
З.Присутствиеконтрольнойпорциина витрине.
4. t подачи готовых блюд
5. Соблюдениеграфикастоловой6. Санитарноесостояние столовойзала и пищеблока.
В ходепроверкивыявлено:

Старшаяшкола.
Началопроверки: 11 :15

На момент проверкистолы накрывались, первыйпоток 4-ые классы. Пришлиученики
и учителя для дежурства в столовой.Классные руководителисопровождаютклассы, следят
за питанием своих детей.Сотрудникинакрывалистолы придетях.

Соответствие меню: «Супкартофельныйс мясом птицы» 200/20 гр, «Печень по-

строгановски»90 гр, «Каша гречнавая» 150 гр, «Компотиз свежих яблок» 200гр, хлеб ржано-
пшеничныйобогащенныймикронутриентами30 гр, батонобогащенныймищ»нутриентами 25

гр. Технология приготовленияблюдсоблюдается.Широкийассортиментблюд.Вкусовые
качества соответствуют, претензийпо органолептическимкачествам на сегодняшнийдень
предоставленныхблюднет. Температураподачи блюдв норме. Наличиеутвержденного
меню имеется. Проведенадегустацияблюдродителями.Претензийпо вкусовым качествам
нет. Контрольноеблюдоприсутствует. Наличие суточных пробесть. Предыдущиепробы
хранятся в течение двух суток после реализации. Контрольноевзвешивание с небольшими
отклонениями. Посещениеграфикастоловойсоблюдается.Внешнийвид сотрудников
столовойсоответствует, специальнаяодежда имеется, маски, перчатки.Меню разнообразное
двухнедельное сбалансированное.После обедадети уносят за собойгрязную посуду с

остатками еды на стойкудля грязнойпосуды. Не все дети хорошоедят, некоторыеоставляют
еду недоеденную.Зал и столы чистые, санитарноесостояние соответсвуетнормам.

В буфетеразнообразноеменю хлебобулочныхизделийи напитков. Можно оплатить
наличным и безналичным способом.Ценына продукцию довольно низкие, что очень
порадовало.

Раковины чистые. Сушкарук с помощью электросушилок. Есть дозаторы с

антисептиком.

Рекомендовано:
1 .ЗаведующейстоловойЮ.С. Николаевойстрогособлюдатьвес, количествокаждойвыданной
порции в двухнедельномсбалансированномменю бюджетногопитания. Соблюдать
требуемуютемпературугорячихблюд.



2. Соблюдатьчистотув помещении столовой,вовремявытиратьстолы. Следитьза чистотой
пола, т.к. дети могутразливатьостатки пищи.

З. Предложениеобъединитьзавтракс обедом, так как хлебобулочноеизделиевполне можно
добавитьв меню обеда.

Проверяющие:
Родителиучеников5

/ Н.А.Исаева/

/ Л.С.Твердохлеб/

С актом проверкиознакомлена работникМАУ «Здоровоедетство»
/Ю.С. Николаева/

Проверкапроведенав присутствииучителя МОУ «КСОШ»
Баженова/

Ответственныйза организациюпитания в школе бухгалтер:Колобова/

зав. столовой:

/О.А.
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Формаоценочного листа
45t);'Датапроведенияпроверки:

Инициативнаягруппа, проводившаяпроверку:
Воп ос

Имеетсяли в о ганизации меню?

Приложение2

к мр 2.4. С//Г-2О

Да/нет

2

З

4.

5.

6.

7.

8

9

10

ll

12

А) да, для всех возрастныхгрупп и режимов функционирования
о ганизации
Б да, но без чета воз астных пп
В нет
Вывешеноли цикличное меню для ознакомления одителейи детей?

нет
Вывешеноли ежедневное меню в удобномдля ознакомления родителейи детей
месте ?

) нет
В меню отс тств т повто ы блюд?
(А) да, по всем дням
Б) нет, имеются повто ы в смежные дни
В меню отс ств т зап ещенные блюдаи п од ты
А да, по всем дням
Б) нет, имеются повто ы в смежные дни

Соответствуетли регламентированноецикличным меню количество приемовпищи
нкциони ования о ганизации?жим

А))да
Б5нет
сть ли в о ганизации п иказ о создании и по ядке аботыб аке ажной комиссии?
А) да
) нет
От всех ли па тий п иготовленных блюдснимается б аке аж?

Б) нет
Выявлялись ли фактыне допуска к реашзации блюди продуктовпо результатам
аботыб аке ажной комиссии за пе иод не менее месяца ?
А ет

Созданыли условиядля организациипитания детейс учетомособенностей
з о овья саха ныйдиабет,пищевые алле гии ?

Б нет
П оводится ли 60 ка помещенийпосле каждого п иема пищи?

нет
Качественноли проведенауборкапомещенийдля приемапищи на момент работы
комиссии?
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Б) нет

Обнаруживалисьли в помещениях для приемапищи насекомые, грызуныи следы
их жизнедеятельности?
А ет

да

Созданыли словия для соблюдениядетьми п авил личной гигиены?

Б нет
Выявлялисьли замечания к соблюдениюдетьми п авил личнойгигиены?
А нет
(Ё да

ыявлялись ли при сравненииреализуемогоменю с утвержденнымменю факты
исключения отдельныхблюдиз меню ?
А лет
) да
Имели ли акты выдачи детям остывшей пищи ?
лет

Б да



ПОСУДЫ приПОЖАРЕ
звонить01
ыобппьного:

ЦВЕТПИЩИ И ЕГОВЛИЯНИ!
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ЗЕЛЕНЫЕ


